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Postres

Arroz con Leche 7,50
Flan de la Casa @ 7
Natillas con toque de Anis de Chinchon 7
Tiramisa (octubre 2 mayo) @@ ) 8
Tarta de Queso @@ 8
Leche Frita con Helado de Vainilla ® ® 8
Tarta de Chocolate con Sorbete de Mandarina @ @ ® be]
Tarta de Manzana con Helado de Vainilla ® ® 8
Tarta Helada al Whisky e e 8
Sotrbete de Limon al Cava @@ ® 7,50
Sorbete de Mango o Mandarina al Vodka @@ ® 750
Helado Artesano - 2 bolas ee 850
*Sabores: Chocolate Intenso, Mango, Pistacho, Vainilla Gold

Turron Tradicional, Fresas Silvestres, Café Frappe (1Bola - 4,50€)
Contessa @@ 6
Mango con Nata 10
Pifia Natural 8

Informenos de su intolerancia/alergia para su preparacién
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Vinos Dulces - copa

Bspana
Néctar PX 4

Portugal
Ramos Pinto Tawny Port 5

[MTungria

Tokaj Edes Szamorodni 10

Precios expresados en €/IVA incluido
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1/2 complete

Startes

Assorted Iberian Pork cold cuts 18 26
Surtido Ibéricos

Iberian Ham 18 28
Jamdn Ibérico de Bellota

Matured Cheese 10 18
Queso de Oveja Curado de leche cruda

Melon with Iberian Ham 16
Melon con Jamon

Anchovies with grated Tomato and Avocado g 15 26
Anchoas del Cantdbrico con Tomate Rallado y Aguacate

Duck foie (homemade) ¢ 19

Foie de Pato hecho en nuestro Restaurante

Iberia Salad Homemade (potato and vegetables salad with tuna fish, o0 S 14
hard boiled eqq and mayonaise sauce)

Ensaladilla Tberia

Garlic Shrirnps (cooked with garlic and chili peper) Y 21
Gambas al Ajillo

Galician Style Octopus (boiled and served with steamed potatoes, olive oil and paprika) 000 32
Pulpo a la Gallega

Fresh Calamari: batter-fried calamarirings @ @ @ @ 24
Calamar de Potera a la Andaluza

Gatlic Clams @ 32
Almejas al Ajillo

Gatlic Grilled Calamari @ ©® ©® @ 26
Chiripiron a la Plancha

Grilled Chorizo 7
Chorizo de Pueblo a la Brasa, unidad

Bacon (pancetta) from Soria @ 9 17
Torreznos de Soria

Lamb Sweetbreads 29
Mollejas de Cordero Lechal

Chinchén-Style Tripe 18
Callos a la Madrilefia

Black Pudding with Quail eggs and Pine Nuts « @ 14
Morcilla de Pueblo con Huevo de Codorniz y Pifiones

Fried Paprika Sausage and Black Pudding @ 9 15
Chistorra y Morcilla de Burgos

Red Peppers Filled with Oxtail Stew ®© © @ 24
Pimientos de Piquillo Rellenos de Rabo de Toro

Ham Croquettes (homemade)  ® 9 15
Croquetas Caseras de Jamon

Prawn Croquettes (homemade) @ o0 9 16
Croquetas Caseras de Gambas

French Fries 5

@atatas Fritas

Prices €/VAT included
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Soup from September to Mav Soun from Mav to Sentember
Beans Cooked with Pork 16 Garlic Cold Soup 14 @0 @

INOoOale boup (bouled meat and vegetables) 14 @

Sopa de Cocido Iberia
complete
Eggs
Scrambled Eggs with Potatoes, Gatlic Sprouts and Ham @ 15
Huevos Rotos sobre Patatas Tritas con Aietes de Chinchén v Jamon
varaud
vvaouviial vvaias \L\.&LLL«I-\./\.«’ Luvliliialtyvu ailiiul Ulllull/ —9

— o r r

enaivia, vrotes de ensalaad, arandaanos, queso azul, LOmate Cnerry, ancnoa anumaad, Zandanoria, CevoLeta y Ventresca

Tomato, Avocado and Tuna Belly @ 18

Mejor Tomate de Temporada con Aguacate y Ventresca

Lamb’s Lettuce salad with Raspberry, Cherry Tomato, Goat Cheese and Foie! @18

Ensalada de Candnigos con Frambuesa, Tomate Cherry, Queso de Cabra y Foie
- R 3 .
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Baby Broad Beans cooked with Fried Egg and Ham 18
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